Constance Russer Gastronomie

WendelsteinstralRe 40, 83059 Kolbermoor

WWW.russer-gastro.de

ANGEBOT

Catering & Bankette
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http://www.russer-gastro.de/

Sehr geehrter Gast, lieber Kunde!

Die Vorbereitung und Organisation lhrer geplanten Veranstaltung beansprucht jede
Menge lhrer kostbaren Zeit.

Die Ihnen vorliegende Catering- und Bankettveranstaltungs- Mappe soll Ihnen einen ersten
Eindruck unseres Angebotsspektrums vermitteln.

Sei es anldsslich eines Seminars, einer Tagung, Incentives flr Firmen oder einer
Jubildumsveranstaltung wir bieten Ihnen das Richtige fur jeden Anlass.

Unser erfahrenes Team steht lhnen zur Beratung und fir themenbezogene Offerten
jederzeit zur Verfligung und freut sich darauf, lhre individuellen Wiinsche, Mottos oder

Ereignisse gastronomisch zu begleiten.

Unser oberstes und kompromissloses Ziel ist Sie zufriedenzustellen und zu begeistern.

Unser Motto:

Es ist uns eine Ehre Ihr Gastgeber zu sein!

Sie erreichen Ihre Ansprechpartner unter folgenden Telefonnummern:

Herr Herbert F. Russer - KULINARIK Tel: +49 151 212 49 813
Frau Constance Russer — SERVICE Tel. +49 151 40161 560

e-mail: info@russer-gastro.de

Die Preise sind freibleibend.
Bei groBBeren Caterings und Bestellungen ab 100 Personen vereinbaren wir gerne Sonderkonditionen.
Unsere Preisangaben sind Netto zzgl. 19% gesetzl. MwSt.

Personalkosten, Anfahrt, Equipment werden nach Bedarf, Umfang und vorheriger Absprache exklusiv
berechnet.
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Sandwiches, Canapes, Belegte Brotchen, Wraps, Fresh Food-Burger

NEU In Rosenheim & Umgebung

Unsere , Fast-Food” Snacks und Gerichte bieten wir lhnen auch im komfortablen
Aboservice an.

Ideal fur Ihre Mitarbeiter und Gaste.
Flr Einzelheiten hierzu sind wir gerne fir Sie taglich ab 09:30 — 18:30 unter:

Bestellhotline +49 151 212 49 813 erreichbar

Sandwiches ab 10 Stck (= 20 Dreiecke)
(Dreieckige, belegte und garnierte WeilRbrotscheiben) mit:

- Saftigen Vorderschinken

- Wirzigen Bergkase

- Thunfischcreme

- Zarter Frischkase & Krauter

- Putenbrustschinken & Curry

- Herzhafter Salami € 4,20 (2 Dreiecke)

- Tomate und Mozarella
- Feiner Parmaschinken & Rucola € 5,20 (2 Dreiecke)

- Edler Rducherlachs & Frischkase
- Getruffelter Leberwurst
- Rosa Roastbeef & Sc. Remoulade € 6,20 (2 Dreiecke)
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Canapes (fein Garniert mit delikaten Toppings): ab 20 Stck

- Schinken

- Salami

- Bergkase

- Frischkase

- Brie € 2,95 / Stiick

- Serranoschinken

- Ital. salami

- Roastbeef

- Scampis

- Schrimps

- Raucherlachs

- Gebeizter Lachs

- Forellenfilet € 3,65 / Stiick

Belegte Brotchen mit Deckel ab 20 Stck.
(versch. Sorten z. B. Kaisersemmel, Vollkornsemmel, Dinkelsemmel, Vinschgerl,
Landbrot etc., ausgarniert mit Salat und Mixed Pickles):

- Bergkase

- Frz. Brie

- Vorderschinken

- Kalbfleischwurst

- Zwiebelmetwurst € 4,65 / Stiick

- Mortadella

- Salami

- Parmaschinken

- Roastbeef

- Ré&ucherlachs € 5,45 / Stiick

Wraps ab 10 Stck.
(gefullte & gerollte Teigfladen/Tortillas) mit:

- Thunfisch und Vitello

- Schinken und Kase

- Roastbeef und Spargel

- Vegetarisch (versch. Variationen)

- Tomate und Mozarella

- Putenbrustfilet und Curry

- Schrimps und Avocado

- Tiroler Speck und Bergkase € 11,95 / Stiick

4
Copyright: C. Russer 2022 — Alle Preisangaben F&B sind Netto zzgl. gesetzl. MwSt. und zzgl. Personalkosten, Anfahrt und Equipment



Russer‘s Fresh Burger

(Nur vor Ort mit Burgerstation ab 20 P. zzgl Personalkosten, Equipmentkosten, Fahrtkosten)

(frisch zubereitete Spezial Burger )

- Der Klassiker
- Der Klassiker mit Kase

- Gartenfrischer Burger ( veg.)
- Mediterran Burger

- Bollywood Burger
- Turkey Burger

- Nippon Burger

- Texas Burger

Salate: 400g (knackige Blattsalate mit Karottenstreifen, Gurken, Tomaten, Paprika,

€ 8,50 / Stiick

€ 9,50 / Stiick

€ 12,50 / Stiick

Croutons und verschiedenen Dressings zur Auswahl)

- Salatmischungen

€9,90 / Portion

O Klassik ( Eisberg, Lollo, Eichblatt, Feldsalat)
O Mediterrran ( Rucolla, Kopfsalat, Radiccio, Chicoree)
O Asia ( Chinakohl, Glasnudeln, Sprossen, Endivien)

Salatsaucen

o Spargel-Kirschvinaigrette
Balsamicovinaigrette
Sherryvinaigrette
Sauerrahmdressing
Cocktaildressing
Senfdressing

o O O O O

Toppings zum Salat € 3,95 / Topping
o Schinken

Kase

Feta

Oliven

Pute gerauchert

Nusse gemischt

Raucherlachs

Parmaschinkenstreifen

O O O O O O O
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Tumblersnacks ab 30 P. (mit Baguette und Grissinis)

(feine kleine Delikatessen im Wiskytumbler angerichtet, ideal fiir Stehpartys)

Fisch und Vegetarisch € 9,50 p.Tumbler
Tomate Mozzarella mit Rucolapesto

Thunfischsalat mit Gemiisewlirfel

Tigerprawn auf Asia-glasnudelsalat

Antipastigemiise mit Bulgursalat

Fleisch € 10,50 p.Tumbler
Marinierte Rinderfiletstreifen auf Grillgemiise

Hirschschinken auf Waldorfsalat

Thaicurrysalat mit Hiihnchen

Desserts € 8,50 p.Tumbler
Dreierlei Schokomus mit Beerensauce

Rosmarin-Orangentértchen mit Vanillesuace

Beerentortchen mit Sauerrahmdip

Fruchtsalat mit Cheescake
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Flying buffet ab 50 P.

z.B. mit

Geraucherter Stor auf Selleriesalat
Schnittlauchquark- Tomaten, und Schmalzcroustinis
Resche Ente auf KrauterweilRkraut und kleine Kartoffelknodel
Carpaccio vom Weideochsen mit rosa gebratenen Gamsnusschen
Carrescheiben von Spanferkel auf Bairischkraut und Rosmarinkartoffel
,BOff la mott” auf Breznkddel und Karottengemise
Saiblingsfilet auf rotem Linsengemuse
Krold gebratener Zander auf Gurkengemiise und Kartoffelkugeln
Marillestrudel mit Beeren und Vanille
Frische Friichterl mit Millirahmeis

Capuccinocreme mit Schuf

Die Gerichte werden alle ,,a la minute” vor Ort zubereitet
und in einer Dreier-Variation serviert.

p.P. €99,50
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GABELBUFFET & ,,Happy spoons“ ab 50 P.
(kleine Asialoffel)

Pro Veranstaltung 8 Sorten zur Auswahl

Nirnberger Rostbratwirst’| auf Weinkraut
€5,50

Lachsravioli mit Schnittlauchbutter
€6,50

Gebackene Weillwurstradl auf marinierte Breznknodl
€ 5,00

Ragout von Meeresfriichten mit Safranreis
€7,00

Lachstatar auf Butterrosti
€700

Frihlingsrollchen mit Sojasauce
€4,50

Blut- und Leberworstgrostl mit Rosmarinkartoffel
€6,50

,Mini Baked potatoes’ mit Sauerrahm und Lachsstreifen
€6,00

Panierte Hihnchentaler mit siiR-saurer Sauce
€450

Kalbfleischballchen in Currysauce
€5,00

Fleischpflanzerl auf Speck-Kartoffelsalat
€4,50

Tiger Prawn auf Lauchgemiise
€6,00

Schnitzeltaler ,Wiener Art’ auf Kartoffel-Gurkensalat
€5,00
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Altbairisches Schmankerlbiiffet absorersonen

Vorspeisen
- verschiedene Blattsalate
- Krautsalat
- dreierlei Dressings & verschieden Dip’s
- bayr. Wurstsalat
- Knodelsalat

- Griebenschmalz

- SchnittlauchsoRe, Sahne-Meerettich

- O’bazter

- Tiroler Speckplatte, Schinkenplatte

- Réauchrfischplatte

- Kartoffelsalat

- Radieserl, Saures Gem{use

- Brez'n, Kimmel-Salzstangen, Bierbrotsemmeln

Suppen

- G’'schmalzte Kartoffelsuppe
- Croutons, Suppenkrauter

Hauptgerichte
- Krustenbraten

- Enten

- 2-erlei Knodel

- Spatzle

- 2-erlei SoRen ( Jus, SchwammerlofRRe )
- Bayrisch Kraut

- Blaukraut

Desserts
- Kaiserschmarrn
- VanillesoRRe
- Fruchtsalat
- Rote Gritze
- Kase vom Brett

Preis p. P € 69,50
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FEinSChmECkerbUffet ab 30 Personen

Vorspeisen im Tumbler

Hausgebeitzter Lachs

Honigmelone mit Schwarzgerduchertem
Blindnerfleisch

Marinierte Meeresfriichte

Tomate Mozarella

Kalbsleberpastete

Waldorfsalat

Apfel-Gurkensalat

Verschiedene Blattsalate

3-erlei Dressings

Mariniertes Schmorgemise (Anti Pasti)

Suppen

Feine Tomatencremesuppe
Suppenkrauter

Warme Gerichte im Chaving dish

Rosa geschmorte Hochrippe
Kalbshax'erl

Gegrillte Enten auf Blaukraut
Zanderfilet auf Gemusewdrfel
Veloute

Jus

SchwammerlsoRe

Penne Rigate

Zweierlei Miniknodel
Salbeikartoffel
Rosmarinkartoffel

Desserts im Tumbler

Rote Griitze mit Marillensahne in der Schokowaffel
Mini Cheescake, Schokoladenmousse

Frischer Fruchtsalat

Dessertgeback

Preis p. P. € 86,50
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GalabUffet ab 50 Personen

Zum Empfang zzgl. (Aperitive ) kleine Canapés und Fingerfood ( Tapas )

Vorspeisen:

geflillte Wachteln auf Traubensalat
gegrillte Gefligelsticks (Sate-spieRe)
Rauchrfischmousse

Austern auf Crasheis
Gansleberterrine mit Portweingelee
Tafelspitzsiilze

Verschieden marinierte Salate
Verschieden Blattsalate

Dreierlei Dressings

Gebeizter und gerducherter Lachs
Serranoschinken mit Honigmelonenkogeln
Rosa Rostbeef auf Waldorffsalat
Verschieden Dip’s

Eingelegter Ziegenkase

Minibrétchen und herzhaftes Geback

Suppen

Boulliabaise vom StiRwasserfisch
Waldpilzcremsuppe

Warme Gerichte

Edelfischplatte

Hummer und Languste vom Grill

Im Steinpilzmantel gegrilltes Kalbsfilet
Gegrilltes Brust und Keule vom Stubenkiicken
Safranrisotto

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffel

Barolojus, Portweinglace,

Feine Tagiatelle

Frisches Gartengemise

Nachspeisen

Allerhand vom Strudelbacker
Orangentortchen

Latte Machiatocreme
VanillesoRe
Schokoladenmousse (3erlei)
Kaseauswahl

Fruchtsalat

Preis p. P. € 139,50
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Meniivorschldge/Beispiele ab 30 Personen

(Die aufgefiihrten Menlipreise verstehen sich zzgl. Personalkosten, Anfahrt und Equipment)

Menu |

Knackige Blattsalate mit Frenchdressing und Speck
%k %k %k k

Spanferkelrollbraten mit Fasslkraut,

BockbiersoRRe und zweierlei Knodel
%k sk %k sk

Zweierlei Strudel mit Vanillesauce

€45,00

Menu |l

Rindercarpaccio mit Rucolapesto, Parmesan und Grissinis
%k %k %k k

Knusprige Ente mit Apfelblaukraut und Kartoffelknodel

* %k %k k

Kaiserschmarrn mit Apfelmus

€49,00

Menu Il

Tomatensuppe mit Whiskysahne
%k %k %k k

Medallions vom Kalbsfilet mit getriffeltem Kartoffelplirree,

Brokkoli und Barolojus
%k 3k %k k

Minicheescake mit Beerenmark und Shokoladenzigarre

€58,50
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Menu IV

Carpaccio vom Thunfisch mit Safranglace und Goma Wakamekompott
%k %k %k k

Garnele und Jakobsmuschel auf Mangosalat und Caviar mit Cremefraiche
%k %k %k k

Kanadischer Lobster (ausgel6st) auf Parmesansabayone mit Thaispragel
%k %k %k k

Dessert ,paradies” mit Creme, Eis und Miniaturkuchen

€99,50

(Gerne kreeiren wir fur Sia auch ein individuelles Men( nach lhren wiinschen und Machbarkeit)

Preisliste Zusatzkosten:

Kilometerpauschale: pro Fahrzeug € 1,38 pro km Anfahrt
pro Fahrzeug € 1,38 pro km Abfahrt

Servicepersonal:

Servicefachkraft €58,--/h
Serviceleitung €79,--/h
Thekenkraft €35,--/h
Kiichenpersonal:

Stewarding €35,--/h
Buffetfachkraft €35,--/h
Koch €75.--/h
Kichenleitung €125,~-/h
Technik:

Veranstaltungstechniker €85,--/h
Logistiker €69,--/h
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Zusatzequipment wie Theken, Stiihle, mobile Kiichen,
Kihlungen etc. nach Vereinbarung

Dekoration:

Dekorateur €128,--/h
Hilfskraft €35,--/h
Blumendekoration:

wird nach Zukauf weiterberechnet

Fiir Packages unterbreiten wir lhnen gerne ein auf Sie abgestimmtes Gesamtangebot.
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